
広島エアポートホテル

レストランガイド＆インフォメーション

10月号2025
令和7年 Vol.61

￥1,500円
2,800円

単　品

セットディナー

ランチ

 ※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は変更になる場合がございます  ※写真はイメージです

松茸御膳

土瓶蒸しや峠下牛のローストビーフ西京味噌焼、

松茸の天婦羅、松茸ご飯等松茸の旨味・風味をご堪能

いただける期間限定の御膳をご用意いたしました。

先付･お造り･土瓶蒸し･天婦羅・ローストビーフ・ご飯･香の物付

￥4,500ディナーランチ

松茸のペペロンチーノ
柚子風味

サワラのムニエル
松茸のフリット添え

US牛ロースステーキ
松茸が香る和風ソース

メメ
1010 3131～～ 月月 日日キキシシココ 広広島島

東広島ジビエ タコライス
コロナ・エキストラ

メキシコ風オードブル ランチ

朝 食

￥1,000円１本

M AT s U T A K E
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33

ランチ
11:30~14:30
(L.O.14:00) 

ディナー
17:00~22:00
(L.O.21:30)

ご
予
約
は
こ
ち
ら

￥3,100￥3,300ハーフ
ブッフェ付 セット

ディナーランチ
￥3,100￥3,300ハーフ

ブッフェ付 セット
ディナーランチ

￥4,100￥4,300ハーフ
ブッフェ付 セット

ディナーランチ

松茸の風味香るペペロンチーノに銀
杏と三つ葉を添え柚子皮を散らしま
した。風味引き立つ秋の逸品です。

香ばしくソテーした旬のサワラと旨味を
閉じ込めた松茸のフリットがスパイス香
る白ワインソースと相性抜群な逸品です。

赤身と脂肪のバランスが良いロース肉
を松茸の風味を感じられる和風ソース
にてご用意いたしました。

広島空港の「核のない世界へ 広島メキ
シコ友好壁画」プロジェクトを記念し
てメキシコにちなんだお料理やドリン
クをご用意

メキシコのタコスを用いたお料理

朝食や
ハーフブッフェで
ご提供！



 ※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は仕入れ状況により変更になる場合がございます。予めご了承ください。  ※写真はイメージです

〈レストラン　アチェロ〉
HOTEL INDEX & ACCESS

http://www.h-airporthotel.co.jp

〒729-0416  
広島県三原市本郷町善入寺64-25
TEL：0848-60-8111 FAX：0848-60-8222

各レストランのご予約サイトからの
お申込みに限り10％OFF‼

期間限定企画 WEB 予約
はこちらから

2 店舗共通
クーポンコード

※ご予約時にクーポンコードを入力ください。記入漏れの場合は対応しかねます。
※上記クーポンコードの適応期間は10/1㈬～10/31㈮までとなります。
※他の割引との併用は致しかねます。
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オールデイダイニング　アチェロ
ラウンジ　そらカフェ 

※クーポンコード対象外

※写真は調理イメージです

※クーポンコード対象外

クレープCrepe

抹茶和パフェ

ひとつずつ、丁寧に焼き上げた
生地で作るこだわりのクレープ

20食限定 冷凍

20食限定 常温

50羽限定 常温

冷蔵20本限定

鹿肉をじっくりと煮込み、
軟らかくクセの無い上品
な味わいの赤ワイン煮
込みです。

丸鶏にリヨネーズポテトを入れてこんがりと
香ばしく焼き上げた広島エアポートホテル自慢
のローストチキン。

みのり牛のローストビーフやサーモンカ
ルパッチョ、合鴨パラトラミ等クリスマス
の夜を彩る10種類のお料理を詰め合
わせたオードブル。クリスマスの特別な
夜を彩り豊かな
お料理でお楽しみ
ください。

ココア入りのふんわりとし
たスポンジとやさしい甘
さのチョコレートクリーム
で巻いたクリスマスケー
キです。

クレームブリュ
レ あんバター

冷凍 にてお届けします

※未開封冷凍保管の場合賞味期限2026年1月31日(土)
※冷蔵庫にて15時間解凍後お早めにお召し上がりください

※日時指定は出来ません。予めご了承ください。

〈サイズ〉205×273×70mm

お届け日 12月30日(火)

特撰肉の宝箱特撰肉の宝箱 ¥20,000¥20,000

¥25,000¥25,000

お食事券
プレゼント

3,000円
早期特典

お食事券
プレゼント

2,000円
早期特典

総料理長こだわりの肉料理詰合せ

B i s t r o S t y l e

（3~4 人前）（3~4 人前）

（4~5 人前）（4~5 人前）

アチェロ監修

ビストロおせち一段重

〈サイズ〉300×300×46mm

〈サイズ〉400×400×40mm

広島牛や竹原峠下牛、東広島のジビエ、
広島熟成どり、瀬戸もみじ等広島県産の
お肉にこだわり年始にふさわしい 6 種類の
お料理に仕上げました。

広島エアポートホテルのレストラン「オールデイ
ダイニング アチェロ」監修のビストロ風おせち。
ワインや日本酒との相性が抜群なお料理の数々で
新年をお祝いしませんか。

広島エアポートホテル

￥800

ご予約
締切日
12月20日

ご予約
締切日
12月20日出来たての美味しさを閉じ込めたまま

冷凍便にてお届け。 安心安全にお召し上がりいただけます。

広島エアポートホテル

2 0 2 6

おせち
お食事券
プレゼント

早期特典
10/31までの
ご予約

Christmas

2025年12月24日㊌・25日㊍
①14：30　②16：30

ご予約の際に引き取り日時をお伝えください。

レストラン キャッシャー◆受け渡し

広島エアポートホテル謹製 ローストチキン

クリスマスオードブル

東広島産 鹿肉赤ワイン煮込み

ブッシュドノエル

１羽 ￥4,500

￥8,500

3～4人前

4～5 人前

￥4,000

1本￥3,500

そらカフェ


