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（3～4人前）（3～4人前）

25,000円（税込）25,000円（税込）

広島エアポートホテル広島エアポートホテル
オールデイダイニング アチェロ監修

ビストロおせち一段重

数量限定

“急速冷凍”という技術により高品質の状態を維持でき、
美味しさを閉じ込めたまま安心安全にお召し上がりいただけます。

お食事券
プレゼント

早期特典
10/31までの
ご予約

12月20日
ネットまたはお電話にてご予約ください

ご予約締切日

※日時指定は出来ません。予めご了承ください。

商品お届け日 12月30日(火)



（3～4人前）（3～4人前）

オールデイダイニング アチェロ監修

ビストロおせち一段重
❶ ❷ ❸ ❹ ❺

❻ ❼ ❽ ❾ ❿

⓫ ⓬ ⓭ ⓮ ⓯

⓰ ⓱ ⓲ ⓳ ⓴

㉑ ㉒ ㉓ ㉔ ㉕

❶貝柱ムースのベーコン巻･ドライトマトのワイン煮❷鶏の炭火焼き･柚子皮甘煮❸チキンの瀬戸内レモンマスター
ドマリネ❹フォアグラとカシューナッツのテリーヌ❺チーズと香草入りミートローフ･若桃のシロップ漬け
❻市松チーズホワイトオードブル❼合鴨スモーク･杏子白ワイン煮❽ボロニアソーセージ❾海老のチリソース
❿かぼちゃのキッシュ⓫海老バジルソース⓬帆立の燻製⓭キャビア⓮ミニブリニサレ⓯クランベリーとクルミのシ
ロップ煮⓰ローストチキンのワイン風味⓱ベーコンパストラミ･ブロッコリーコンソメ煮⓲パストラミビーフ
⓳海老艶煮⓴ザーサイとくらげの中華味仕立て㉑花びら百合根餡・黒豆煮㉒あかにし貝スモーク味･らっきょうワイ
ン漬け㉓紅鮭ローズ㉔いか鹿の子焼き･胡瓜の柚子風味マリネ㉕ローストビーフ

❶東広島産ジビエの肉味噌瓶詰め ( 猪肉／約 150ｇ）❷瀬戸もみじの自家製焼き豚 （約 250ｇ）❸広島牛ハンバー
グ 特製デミグラスソース（100ｇ×4 個）❹竹原峠下牛のローストビーフ（約 250ｇ）
❺東広島産ジビエの赤ワイン煮込み ( 鹿肉／約 250ｇ）❻広島熟成どり骨付きもも肉のコンフィ（約 330ｇ×1 本）
＜付属＞粒マスタード &TERIYAKI ソース

総料理長こだわり総料理長こだわり

（4～5人前）（4～5人前）

〒７２９-０４１６ 広島県三原市本郷町善入寺64-25

必
ず
ご
確
認
く
だ
さ
い

20,000円20,000円
（税込）

25,000円25,000円
（税込）

〈サイズ〉205×273×70mm

特撰肉の宝箱特撰肉の宝箱

冷凍配送冷凍配送送料無料送料無料

冷凍配送冷凍配送送料無料送料無料

〈サイズ〉300×300×46mm

お食事券
プレゼント

3,000円
早期特典

お食事券
プレゼント

2,000円
早期特典

ご
予
約

ネット（QRコード）でのご予約⇒

お電話でのご予約
☎ 0848-60-8188（予約専用）

※クレジットカードでの事前決済

❶ ❸❹
❷

❺
❻

●　　　　　マーク商品は広島エアポートホテルで製造したものです。
　 マーク以外は専用業者へ製造委託しているものとなります。
● お申込（12/20）を過ぎてのキャンセル受付は致しかねます。
● 写真はイメージです。実際の商品は一部異なる場合がございます。

● ネット (ORコード )またはお電話よりお申込いただけます。
● 早割特典は 2026 年 1月初旬より順次郵送にてお届けいたします。
● 商品は１セットずつの配送となります。
　 複数個ご注文の場合も１セットずつの配送となります。
● 掲載商品は未開封冷凍保存の場合 / 賞味期限2026年1月31日(土)
● 冷蔵庫にて15時間以上解凍後、お早目にお召上がりください。

ホテル特製

ホテル特製

※お召し上がりのイメージです

※各種真空パックにてお届けいたします


