
広島エアポートホテル

レストランガイド＆インフォメーション

5 月号2025
令和7年 Vol.56

ご予約・お問い合わせ
TEL： 0848-60-8188
朝食／ランチ／ディナー 定休日：なし

 ※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は変更になる場合がございます  ※写真・イラストはイメージです

＊＊　お食事コーナー　＊＊
ポークのフリッタータ・コールビーフのトルティーヤ

蒸し鶏のつけ麵・カツオのカルパッチョ・牛筋カレーライス
肉団子のペペロンチーノ・プティ肉まん

薄切りビーフシチュー・海老フライと揚げたこ焼き
手羽先のフリットとポテトフライ・フランクフルト
メランジェサラダ（トッピング 4種）・本日のスープ

＊＊　デザート　＊＊
いちごショートケーキ・いちごのヨーグルトムース

いちごロールケーキ・いちごジュレ
いちごタルト・いちごパンナコッタ

いちごのババロア・チョコテリーヌ　いちご添え
シフォンケーキ・ブラウニー

ソフトクリーム・チョコレートファウンテン（ディナーのみ）

5月の
ハーフブッフェの
スイーツコーナーは
「　　　　　　　」

フェア！

昼

昼

メロンスイーツ

GW特別企画！

は

GWの２日間限定
フレッシュいちご
食べ放題！！

1・25/

いちごの日

いちご× 抹茶
Part 2

Strawberry and matcha

11�00～14�30

3,800¥大　人

2,000¥小学生

500¥

無 料
4 ～ 6 歳

3 歳以下

《90分制》

大好評につき 5/１㊍・2㊎まで延長！大好評につき 5/１㊍・2㊎まで延長！

1  25 ⁄
㈮㈭

㈫

ローストビーフ USサーロインステーキ

昼

昼

夜

夜

肉　
いちご
ダイニング

Meat & Strawberries

5 ⁄3  6㈯ ㈫~

5 ⁄ 7 ~

6,000¥大　人

2,500¥小学生

500¥

無 料
4 ～ 6 歳

3 歳以下

5,000¥大　人

2,500¥小学生

500¥

無 料
4 ～ 6 歳

3 歳以下

11:00~14:30(90 分制 ) 17:00~22:00(90 分制 )

みんなで挑戦！
うれしい特典を
ゲットしよう！

けん玉チャレンジけん玉チャレンジ

こどもの日記念イベント

はつかいち
発
祥

シェフが目の前で
仕上げたお料理を
ご提供します♪

・
ダイニング
ICHIGOSAISAI

S t r a w b e r r y  S w e e t s  D i n i n g  a t  R e s t a u r a n t  A c e r o

GW特別企画の4日間

≪メインディッシュ≫

 平日限定￥2,500～
土日祝￥3,000～

Lunch Selections セレクトランチ

B. フィレポークのベーコン巻きソテー　ローベルソース　　　
C. 瀬戸内ポークと野菜の天ぷら
D.神明鶏　ももとむね肉を使った甘酢あんかけ
※お選びいただくメインディッシュにより料金は異なります

A. 舌平目のムニエル　フレッシュトマトのプッタネスカソース

ハーフブッフェ＋ メインディッシュ



 ※表記料金には、サービス料、消費税が含まれます ※メニューの内容は仕入れ状況により変更になる場合がございます。予めご了承ください。  ※写真・イラストはイメージです

〈レストラン　アチェロ〉
HOTEL INDEX & ACCESS

http://www.h-airporthotel.co.jp

〒729-0416  
広島県三原市本郷町善入寺64-25
TEL：0848-60-8111 FAX：0848-60-8222

各レストランのご予約サイトからの
お申込みに限り10％OFF‼

期間限定企画 WEB 予約
はこちらから

3店舗共通
クーポンコード

※ご予約時にクーポンコードを入力ください。記入漏れの場合は対応しかねます。
※上記クーポンコードの適応期間は5/1㈭～5/31㈯までとなります。
※他の割引との併用は致しかねます。

ONEPLATE202505

オールデイダイニング　アチェロ
ラウンジ　そらカフェ & ダイニングバー

Renewal o�n

Cou�e Meal

French course mealフレンチコース

Japanese and Western course meal

￥4,500 ～

￥8,000

￥8,000

￥12,000

+￥2,000

〈アミューズ〉本日のアミューズ
〈前　菜〉ホタルイカと世羅産ベビーリーフのサラダ仕立て
　　　　ハーブのビネグレットソース
〈スープ〉季節野菜のポタージュスープ
〈魚料理〉瀬戸内鯛の香ばしいブリック包み焼き
　　　　白ネギのエチュベ添え アメリケーヌソース
〈肉料理〉牛ロース肉のグリエ　マデラ酒のソース
　　　　温野菜をご一緒
〈デザート〉クレームダンジュ　季節のフルーツ添え
　コーヒー　又は　紅茶　
　パン

〈前菜〉和洋折衷前菜　五種盛り合わせ
〈お造里〉お造り　三種盛り合わせ
〈蒸し物〉茶碗蒸し
〈魚料理〉天使の海老と胡麻をまとった瀬戸内鯛のポワレ
　　　　サフラン風味のソース
〈肉料理〉黒毛和牛フィレ肉のカットステーキ
　　　　赤ワインソース 温野菜をご一緒に
〈お食事〉季節の味御飯　香の物　赤出汁
〈デザート〉バスクチーズケーキ　小豆アイス添え
　コーヒー　又は　紅茶

期間：5/1 ㈭ ~31 ㈯

期間：5/1 ㈭ ~31 ㈯※5/3-6 は除く

昼 夜

夜

お箸で食べられる和洋コース

❶ 国産牛ホホ肉の赤ワイン煮込み
　 グリーンマスタードのアクセント
❷ オマール海老と旬の魚のポワレ
　 二種のソースで

ご予約はこちらから

緑と青空を感じられる開放感あふれる
アチェロガーデンテラスで吹き抜ける風を感じながら

上質なBBQはいかがですか。

緑と青空を感じられる開放感あふれる
アチェロガーデンテラスで吹き抜ける風を感じながら

上質なBBQはいかがですか。

11：30～14：30・最終入店 13：30
17：00～21：00・最終入店 20：00

¥5‚000お1人様
ドリンクは別途／2名様～ご利用可能

要予約 3日前

牛サーロイン／豚背ロース／熟成鶏胸肉
ソーセージ／海老／ボイルホタテ
焼き野菜4種類／焼きおにぎり

世羅産フレッシュベビーリーフサラダ
アイスクリームとシャーベット

※お料理は全て出し切りとなります
BBQメニュー

ドリンク

5/1
10/31

※別途料金

生ビール アサヒスーパードライ
アサヒ生ビール通称マルエフ
ハイボール／酎ハイレモン／
カクテル各種／ワイン（赤・白）
焼酎（麦・芋）／アサヒゼロ
ノンアルコールカクテル各種
ジュース等

❶ ❷

セレクトディナー

Dinner Selections

オードブルバー ドリンクバー デザート メインディッシュ

Please choos
e

ノンアルコール
カクテル

ご
予
約
は
こ
ち
ら

ご
予
約
は
こ
ち
ら

広島エアポートホテル

母の日スペシャルコース
オールデイダイニング アチェロでは母の日に

洋コース＋花束＋メッセージ付ミニホールケーキがついた

特別コース料理をご用意しております。

日頃の感謝を花束とケーキを添えて伝えませんか。

期間：5/9㈮～11㈰

ご予約受付中

3 日前要予約

ご予約受付中

3 日前要予約

17:00 ～ 22:00�L.O.21:00�
11:30 ～ 14:30�L.O.13:30�

※お選びいただくメイン
ディッシュにより料金は異な
ります※掲載メニュー以外
にもご用意しております


