
〒７２９-０４１６
広島県三原市本郷町善入寺64-25

http://www.h-airporthotel.co.jp

〈ご予約・お問い合わせ〉広島エアポートホテル レストラン

TEL.0848-60-8188（9：00～17：30）
E-mail:restaurant@h-airporthotel.co.jp
メールでのご注文・お問い合わせ（QRコード)もご利用いただけます。

1２月２0日㈬　
お申込み締切日

本年より品質向上・安心安全のため冷凍にてお届けします

全国発送
承ります。
全国発送
承ります。

（4～5人前）（4～5人前）

30,000円（税込）

広島エアポートホテル謹製
開業 30周年

記念特別価格
おせち和洋二段重

※画像はイメージです。

送料
無料
送料
無料

「出来立てのおせちを急速冷凍」し冷凍便でお届けいたします。
“急速冷凍”という技術により高品質の状態を維持でき、
美味しさを閉じ込めたまま安心安全にお召し上がりいただけます。
※未開封の状態で冷凍で１カ月(賞味期限2024年1月31日）。
※冷蔵庫にて24時間解凍後、お早目にお召上がりください。

12月30日㈯
※日時指定は出来ません。ご了承ください。
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◎ハガキにてお申込みの場合

◎お電話・メールまたはご来館にてお申込みの場合

〈振込先〉

お電話でのご予約は下記の電話番号へお願いいたします。

◆お支払い期限／２０２３年１２月２２日㈮

前払い（現金・クレジットカード・お振込）とさせていただきます

銀　行　名 ：広島銀行 西条支店
口座番号 ：（普）３８３６９１６
振　込　先 ：株式会社広島エアポートホテル

お申込み締切／２０２３年１２月２０日㈬
※振込手数料は別途お客様負担となります。

添付のハガキを切り取り、お名前、ご住所、お電話番号、お支払方法など必要
事項をご記入の上、ご投函ください。
ハガキが到着次第、確認のご連絡を差し上げます。

お申込みの際には、本チラシをお手元にお控えいただくことをおすすめいたします
。商品の内容はホームページからもご確認いただけます。メールでお申込みの場合
は、折り返し確認のご連絡をさせていただきます。直接ご来館でのお申込みの場
合は「おせち料理ご予約申込書」にご記入の上、広島エアポートホテル レストラン
までご持参ください。その際、お客様控えをお渡しいたします。
ハガキでのお申込みの場合は１２月２０日(水)消印有効です。

ご予約方法 お支払い方法

受 付 時 間／９：００～１７：３０
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多幸の願いあふれるおせち料理。総料理長監修のもと一品一品真心を込めて、彩り豊かに新たな年を
祝うお料理へ創り上げていきます。こだわりの和一段・洋一段それぞれの味わいをぜひご堪能ください。

TEL.0848-60-8188（レストラン）

品質・安全安心を第一に。

〈
キ
リ
ト
リ
線
〉

〈キリトリ線〉

E-mail:restaurant@h-airporthotel.co.jp

広島エアポートホテルオンラインショップSORAの
おせち料理特設サイトからもご注文が可能です。

※会員登録が必要です。
※お支払方法はクレジットカードとお振込みの2通りです。
　クレジットカード支払いをご希望のお客様はこちらが便利です。

広島からあなたへ『ステキ』をお届けします

オンラインショップ
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