
人生の節目の記念日に特別なお料理を。

■卓上装花
■ホールケーキ
■食後のコーヒー
■お造りを鯛の姿造りに変更

～お食い初めでご利用のお客様対象～

お一人様 お一人様

・掘りごたつ式 1室 (最大 8名様 )

・半個室 3室 (6 名様 2室 /4 名様 1室 )
・洋個室 2室 ( 最大 8名様 )

個室のご案内

※貸切につきましてはご相談承ります。

4 名様よりご利用いただける落ち着いた雰囲気の
掘りごたつ式のお座敷とテーブル席をご用意しております。
どうぞお気軽にお問い合わせください。

（税サ込￥10,890）
￥9,000

（税サ込￥9,075）
￥7,500

4 名以上のご利用で下記特典を 1つプレゼント！

全8品全 8品

〒729-0416 広島県三原市本郷町善入寺 64-25〒729-0416 広島県三原市本郷町善入寺 64-25

☎ 0848-60-8188   （レストラン直通）☎ 0848-60-8188   （レストラン直通）
●営業時間【昼  食】11:30~14:30 ( ラストオーダー 14:00)
　　　　　  【夕  食】  17:30~21:30 ( ラストオーダー 21:00)
●定休日　  月曜日（祝日は営業）

ご予約・お問い合わせ

※4日前までにご予約ください。※季節により内容を変更する場合がございます。
※アレルギーのある方は予約時にお申しつけください。
※写真はすべてイメージです。

結 - ゆい -結 - ゆい - 縁 - えん -縁 - えん -
お一人様

（税サ込￥12,705）
￥10,500

プラン特典

■お食い初め膳プレゼント

慶 - けい -慶 - けい -
全8品

※プランの詳細は裏面にございます。

ご結納や顔合わせ、
誕生日、結婚記念日、

長寿のお祝い等 様々なシーンで
ご利用ください。
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先　附　季節物一品
前　菜　祝い肴八種盛り
煮物椀　潮仕立て
　　　　　蛤　他季節物一品
　　　　　　紅白結び　金箔
　　　　　　　木の芽の香り添え
造　里　旬のもの五種盛り合わせ
温　物　甘鯛の翁蒸し
焼　物　お祝小鯛の七宝焼き
　　　　　小鯛塩焼き　車海老雲丹蝋焼き
　　　　　峠下牛照り焼き
　　　　　唐寿美　他季節物三種
御飯物　紅白握り鮨　赤だし
水菓子　一品

前　菜　祝い肴八種盛り
煮物椀　清汁仕立て
　　　　　鯛の葛打ち　他季節物一種
　　　　　　紅白結び　金箔
　　　　　　　香り柚子
造　里　お祝小鯛の姿盛り
　　　　　旬のもの三種盛り合わせ
温　物　伊勢海老の葛叩き
　　　　鮑の柔らか煮
油　物　甘鯛の鱗揚げ
強　肴　峠下牛の低温調理
御飯物　唐寿美と鯛赤飯　香の物
　　　　伊勢海老の赤だし
水菓子　一品

（税サ込￥10,890）
￥9,000
お一人様

（税サ込￥12,705）
￥10,500
お一人様

お祝い会席のご案内

（税サ込￥9,075）
￥7,500
お一人様

先　附　季節物一品
前　菜　祝い肴八種盛り
煮物椀　清汁仕立て
　　　　　海老の真丈　他季節物一品
　　　　　　鶴大根　亀人参　結び三つ葉　金箔
　　　　　　　香り柚子
造　里　寿鯛姿造りの大皿盛り
　　　　　他季節物三種盛り合わせ
温　物　穴子の湯葉包み蒸し
油　物　季節物一品
御飯物　唐寿美と鯛ご飯　香の物　赤だし
水菓子　一品

■松  ￥5,000（税込￥5,400）
■竹  ￥3,500（税込￥3,780）

■雅  ￥5,000（税込￥5,400）
■和  ￥3,500（税込￥3,780）

雅のご飯物を変更できます。
握り寿司   追加￥1,500（税込￥1,620）
穴子寿司  追加￥1,000（税込￥1,080）

仕 出 弁し 当 承ります
ご自宅でのお祝い事に「日本料理 矼」の
お料理をお楽しみ頂けます。
大切な１日が一層印象深くなる一膳を
ぜひご賞味ください。

《松花堂弁当》

《おもたせ弁当》

※1週間前までにご予約ください。
　数量の変更は 2日前まで承ります。
※総額￥35,000( 税別 ) より無料配達いたします。
　配達地域：三原市・竹原市・東広島市
※季節により内容を変更する場合がございます。
※詳細はお問い合わせください。

※写真は結プランです。

全 8品

全 8品

全 8品
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